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SOLUCIONES EN SUMINISTROS DE MAQUINAS DISENO Y AUTOMATIZACION DE LINEAS
PRODUCTIVAS PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS.

FRUTAS ¥ VYERDURAS

PELETIZADORES DE BIOMASA MANIPULACION DE CARGA OTRAS MAQUINAS
Y ALIMENTOS PARA ANIMALES ¥ PRODUCTO



TRATAMIENTO

DE LAVADO Y SANITIZADO

FRUTAS Y VERDURAS

LAVADORA DE BURBUJA Y ATOMIZADO DE AGUA

LAVADORA DE VEGETALES MODELO WB-
L
APLICACION: LAVADO DE VEGETALES Y
FRUTAS QUE NO REQUIERA CEPILLADO O
TRATAMIENTO MECANICO PARA RETIRO
DE EXCESO DE TIERRA.
PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

BURBUJEO A PRESION Y BOQUILLAS
ATOMIZADORAS.

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA EN ACERO INOXIDABLE
: PARA APLICACION ALIMENTICIA.
VELOCIDAD DEL TRANSPORTE VARIABLE.
FILTRACION DE AGUA
DE FACIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

LAVADORA POR CEPILLADO Y AGUA ATOMIZADA

LAVADORA DE VEGETALES MODELO
WBR-L
APLICACION: LAVADO DE VEGETALES Y
FRUTAS QUE REQUIERA CEPILLADO O
TRATAMIENTO MECANICO PARA RETIRO
DE EXCESO DE TIERRA.
PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

CEPILLADO ROTATORIO Y BOQUILLAS
ATOMIZADORAS.

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA EN ACERO INOXIDABLE
PARA APLICACION ALIMENTICIA.
VELOCIDAD DEL TRANSPORTE VARIABLE.
FILTRACION DE AGUA
DE FACIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.



LAVADORA DE TAMBOR ROTATORIO

LAVADORA DE VEGETALES MODELO TR-L
APLICACION: LAVADO DE VEGETALES Y
FRUTAS QUE REQUIERA SEMICEPILLADO
O TRATAMIENTO MECANICO PARA
RETIRO DE EXCESO DE TIERRA.
PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

CEPILLADO ROTATORIO Y BOQUILLAS
ATOMIZADORAS.

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA EN ACERO INOXIDABLE.
PARA APLICACION ALIMENTICIA.
VELOCIDAD DEL ROTACION VARIABLE.
FILTRACION DE AGUA.

DE FACIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

LAVADORA DE VEGETALES MODELO CR-L
APLICACION: LAVADO Y PELADO DE
VEGETALES QUE REQUIERAN CEPILLADO
O TRATAMIENTO MECANICO PARA
RETIRO DE PIEL Y EXCESO DE TIERRA.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

CEPILLADO ROTATORIO Y BOQUILLAS
ATOMIZADORAS.

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA EN ACERO INOXIDABLE
Y RODILLOS CON CERDAS SUAVES O
DURAS SEGUN APLIACACION PARA
APLICACION ALIMENTICIA.
VELOCIDAD DEL ROTACION VARIABLE
FILTRACION DE AGUA.

DE FACIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.




TINA DE REPOSO 6 SANITIZADO

TINA DE ENJUAGUE DE VEGETALES
MODELO TS-L
APLICACION: ENJUAGUE DE VEGETALES Y
FRUTAS RECOMENDADA COMO PASO
POSTERIOR AL PROCESO DE LAVADO
DISENO PERSONALIZABLE.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

BURBUJEO A PRESION (OPCIONAL) Y
BOQUILLAS ATOMIZADORAS.

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA EN ACERO INOXIDABLE
PARA APLICACION ALIMENTICIA.
VELOCIDAD DEL TRANSPORTE VARIABLE.

DE FACIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

SECADOR POR AIRE
MODELO TSA-L
APLICACION: UTILIZADO PARA
RETIRAR EXCESO DE AGUA, POSTERIOR
AL PROCESO DE LAVADO
DISENO PERSONALIZABLE.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
AIRE POR VENTILACION FORZADA.
CARACTERISTICAS:
VELOCIDAD DEL TRANSPORTE
VARIABLE.

TAMIS VIBRATORIO

MODELO TB-L
APLICACION: UTILIZADO PARA
RETIRAR SEMILLAS O TAMANOS FUERA
DE MEDIDA .

DISENO PERSONALIZABLE
PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
TRANSPORTE VIBRATORIO Y MALLAS
CARACTERISTICAS:
VELOCIDAD DEL TRANSPORTE
VARIABLE.




PREPARACION

DE REBANADORAS

FRUTAS Y VERDURAS

REBANADORA CUBICADORA DE GUILLOTINA

REBANADORA DE GUILLOTINA

MODELO RG-S, RG-RC, RG-FS

APLICACION: UTILIZADO PARA CORTAR, CARNES,

VEGETALES DUROS Y DE CONSISTENCIA FIRME ASi
COMO FRUTOS SECOS .

LAS CUCHILLAS PUEDEN SER PERSONALIZABLES EN

FORMA Y TAMANO.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

CORTE POR CUCHILLA TIPO GUILLOTINA Y
CENTRIFUGO.

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA PARA APLICACION ALIMENTICA CON O
SIN VELOCIDAD VARIABLE SEGIN SE REQUIERA.



REBANADORA CUBICADORA
MODELO RC-T
APLICACION: UTILIZADO PARA CORTAR VEGETALES
DUROS Y DE CONSISTENCIA FIRME.
LAS CUCHILLAS PUEDEN SER PERSONALIZABLES EN
TAMANO TAMANO DE CUBO DE 3, 8,10 15Y 20MM

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CORTE CENTRIFUGO.

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA PARA APLICACION ALIMENTICIA.

REBANADORA
MODELO RC-D
APLICACION: UTILIZADO PARA VEGETALES
SEMIDUROS Y SUAVES DE CONSISTENCIA FIRME.
CORTE PERONALIZABLE EN EL DISCO DE CUBOS.

REBANA, RAYA Y CUBICA

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CORTE CENTRIFUGO

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA PARA APLICACION ALIMENTICIA.

Cube:10*10* 10mm
15*15*15mm P——
20*20* 20mm

Shred:3mm

Slice:3mm

carrot potato taro



CORTADORA MULTIFUNCION

REBANADORA
MODELO RM-P
APLICACION: UTILIZADO PARA CARNES
FRIAS, VEGETALES SEMIDUROS Y
SUAVES DE CONSISTENCIA FIRME.
CORTE PERONALIZABLE EN EL DISCO DE
CUBOS.

REBANA, RAYA Y CUBICA

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CORTE CENTRIFUGO.

CARACTERISTICAS: VELOCIDAD
VARIABLE.
CONSTRUIDA PARA APLICACION
ALIMENTICIA.

CORTADORA DE BASTONES DE TUBERCULOS

REBANADORA
MODELO RB-T
APLICACION: UTILIZADO PARA
VEGETALES SEMIDUROS Y SUAVES DE
CONSISTENCIA FIRME
CORTE PERONALIZABLE EN EL DISCO DE
CUBOS.

REBANA, Y CORTE RECTANGULAR

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CORTE CENTRIFUGO.

CARACTERISTICAS: VELOCIDAD
VARIABLE.
CONSTRUIDA PARA APLICACION
ALIMENTICIA.




PREPARACION
DE
FRUTAS Y VERDURAS

COCCION Y. CONSERVACION

MARMITAS
MODELO
APLICACION: UTILIZADO PARA
COCCION DE ALIMENTOS.

DIFERENTES TAMANOS Y MODELOS DE
ACUERDO A SU NECESIDAD.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CALENTAMIENTO POR GAS, ELECTRICO
O VAPOR,

CON O SIN AGITACION.

CARACTERISTICAS: VELOCIDAD DE
AGITACION VARIABLE OPCIONAL.
CONSTRUIDA PARA APLICACION
ALIMENTICIA.

CUARTO DE VAPORIZACION
MODELO CV-LC
APLICACION: UTILIZADO PARA
COCCION DE ALIMENTOS Y
ESTERILIZACION.

DIFERENTES TAMANOS Y MODELOS DE
ACUERDO A SU NECESIDAD.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CALENTAMIENTO POR GAS, ELECTRICO
CON CONTROL DE TEMPERATURA.

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA PARA APLICACION
ALIMENTICIA.




CONGELADOR RAPIDO
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CONGELADOR RAPIDO
MODELO CR-LC
APLICACION: UTILIZADO PARA CONGELAMIENTO DE
FRUTAS ALIMENTOS DE MANERA RAPIDA
AYUDANDO ASi A LA CONSERVACION Y
ESTERILIZACION PARA SU POSTERIOR ALMACENAJE.

DIFERENTES TAMANOS Y MODELOS DE ACUERDO A
SU NECESIDAD BAJA TEMPERATURA HASTA
-45 °C.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO: CONGELACION
RAPIDA NITRONIZADA CON CONTROL DE
TEMPERATURA.

CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA PARA APLICACION ALIMENTICIA.




DESH|DMTAD°RES DESHIDRATADORES DE ALIMENTOS.

MODELO DE-C, APLICACION: UTILIZADO EN
PRODUCCIONES PEQUENAS POR LOTE PARA
DESHIDRATAR FRUTAS, VERDURAS, HOJAS, CARNES,
FORRAIJES
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DIFERENTES TAMANOS Y MODELOS DE ACUERDO A
SU NECESIDAD CON CONTROL DE TEMPERATURA DE
20 A 90 °C.
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PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CIRCULACION DE AIRE CALIENTE, CALENTADO POR
RESISTENCIAS ELECTRICAS.
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CARACTERISTICAS:
CONSTRUIDA PARA APLICACION ALIMENTICIA.
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DESHIDRATADORES DE ALIMENTOS
MODELO D-BT
APLICACION: UTILIZADO EN PRODUCCIONES PEQUENAS Y
MEDIANAS PARA DESHIDRATAR FRUTAS, VERDURAS,
HOJAS, CARNES, FORRAIJES.

DIFERENTES TAMANOS Y MODELOS DE ACUERDO A SU
NECESIDAD CON CONTROL HUMEDAD Y DE TEMPERATURA
DE 20 A 90 °C.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CIRCULACION DE AIRE CALIENTE CALENTADO BOMBA
TERMICA CON ALTA EFICIENCIA CALORIFICA A BAJO

COSTO.

DESHIDRATADORES DE ALIMENTOS.
MODELO D-BC
APLICACION: UTILIZADO EN PRODUCCIONES GRANDES Y MEDIANAS PARA DESHIDRATAR FRUTAS,
VERDURAS, HOJAS, FORRAIJES.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
TRANSPORTE DE PRODUCTO POR BANDA DENTRO DE CAMARA DE AIRE CALIENTE, CALENTADO POR
QUEMADOR DE GAS.



PREPARACION

DE MOLIENDA'Y LICUADO

FRUTAS Y VERDURAS
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PELETIZADO

ANILLO MUERTO

MINIPLANTA PRODUCTORA
DE PELETS



Packing Machine

MOLEDOR DE PACAS



VARIOS MAQUINAS Y. EQUIPOS

MAQUINA DE DUMPLING
Y EMPANADAS
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EMPAQUE AL VACIO
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INGENIERTA Y LINEAS
COMPLETAS

LINEA COMPLETA DE
TRATAMIENTO DE
FRUTAS Y VERDURAS




























