
CATÁLOGO

SOLUCIONES EN SUMINISTROS DE MÁQUINAS DISEÑO Y AUTOMATIZACIÓN DE LÍNEAS 

PRODUCTIVAS PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS.

CONTACTO 
7221300238

7223091797



LAVADORA DE VEGETALES MODELO WB-
L

APLICACIÓN: LAVADO DE VEGETALES Y 
FRUTAS  QUE NO REQUIERA CEPILLADO O 
TRATAMIENTO MECÁNICO PARA RETIRO 

DE EXCESO DE TIERRA.
PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

BURBUJEO A PRESIÓN Y  BOQUILLAS 
ATOMIZADORAS.

CARACTERÍSTICAS:
CONSTRUIDA EN  ACERO INOXIDABLE 

PARA APLICACIÓN ALIMENTICIA.
VELOCIDAD  DEL TRANSPORTE VARIABLE.

FILTRACIÓN DE  AGUA
DE FÁCIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

TRATAMIENTO
DE

FRUTAS Y VERDURAS
LAVADO Y SANITIZADO

LAVADORA DE VEGETALES MODELO
WBR-L

APLICACIÓN: LAVADO DE VEGETALES Y 
FRUTAS  QUE  REQUIERA CEPILLADO O 

TRATAMIENTO MECÁNICO PARA RETIRO 
DE EXCESO DE TIERRA.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

CEPILLADO ROTATORIO Y  BOQUILLAS 
ATOMIZADORAS.

CARACTERÍSTICAS:
CONSTRUIDA EN  ACERO INOXIDABLE 

PARA APLICACIÓN ALIMENTICIA.
VELOCIDAD  DEL TRANSPORTE VARIABLE.

FILTRACIÓN DE  AGUA
DE FÁCIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

LAVADORA POR CEPILLADO Y AGUA ATOMIZADA

LAVADORA DE BURBUJA Y ATOMIZADO DE AGUA



LAVADORA DE VEGETALES MODELO TR-L
APLICACIÓN: LAVADO DE VEGETALES Y 

FRUTAS  QUE  REQUIERA SEMICEPILLADO 
O TRATAMIENTO MECÁNICO PARA 

RETIRO DE EXCESO DE TIERRA.
PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

CEPILLADO ROTATORIO Y  BOQUILLAS 
ATOMIZADORAS.

CARACTERíSTICAS:
CONSTRUIDA EN  ACERO INOXIDABLE. 

PARA APLICACIÓN ALIMENTICIA.
VELOCIDAD  DEL ROTACIÓN  VARIABLE.

FILTRACIÓN DE  AGUA.
DE FÁCIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

LAVADORA DE VEGETALES MODELO CR-L
APLICACIÓN: LAVADO Y PELADO DE 

VEGETALES QUE  REQUIERAN CEPILLADO 
O TRATAMIENTO MECÁNICO PARA 

RETIRO DE PIEL Y EXCESO DE TIERRA.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

CEPILLADO ROTATORIO Y  BOQUILLAS 
ATOMIZADORAS.

CARACTERÍSTICAS:
CONSTRUIDA EN  ACERO INOXIDABLE
Y RODILLOS CON CERDAS SUAVES O 
DURAS SEGÚN APLIACACIÓN PARA 

APLICACIÓN ALIMENTICIA.
VELOCIDAD  DEL ROTACIÓN  VARIABLE

FILTRACIÓN DE  AGUA.
DE FÁCIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

LAVADORA PELADORA DE CEPILLOS ROTATORIOS

LAVADORA DE TAMBOR  ROTATORIO



TINA DE REPOSO  Ó SANITIZADO
TINA DE ENJUAGUE DE VEGETALES 

MODELO TS-L
APLICACIÓN: ENJUAGUE DE VEGETALES Y 

FRUTAS  RECOMENDADA COMO PASO 
POSTERIOR AL PROCESO DE LAVADO  

DISEÑO PERSONALIZABLE.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

BURBUJEO A PRESIÓN (OPCIONAL) Y  
BOQUILLAS ATOMIZADORAS.

CARACTERÍSTICAS:
CONSTRUIDA EN  ACERO INOXIDABLE 

PARA APLICACIÓN ALIMENTICIA.
VELOCIDAD  DEL TRANSPORTE VARIABLE.

DE FÁCIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

SECADOR POR AIRE POST- LAVADO SECADOR POR AIRE
MODELO TSA-L

APLICACIÓN: UTILIZADO PARA
RETIRAR EXCESO DE AGUA,  POSTERIOR 

AL PROCESO DE LAVADO  
DISEÑO PERSONALIZABLE.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
AIRE POR VENTILACIÓN FORZADA.

CARACTERÍSTICAS:
VELOCIDAD  DEL TRANSPORTE 

VARIABLE.

TAMIS VIBRATORIO
TAMIS VIBRATORIO

MODELO TB-L
APLICACIÓN: UTILIZADO PARA 

RETIRAR SEMILLAS O TAMAÑOS FUERA 
DE MEDIDA . 

DISEÑO PERSONALIZABLE
PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

TRANSPORTE VIBRATORIO Y MALLAS
CARACTERÍSTICAS:

VELOCIDAD  DEL TRANSPORTE 
VARIABLE.



REBANADORAS

VARIABLE.

PREPARACIÓN
DE

FRUTAS Y VERDURAS

REBANADORA CUBICADORA DE GUILLOTINA

RG-S

RG-RC

RG-FS

REBANADORA DE GUILLOTINA
MODELO RG-S, RG-RC, RG-FS

APLICACIÓN: UTILIZADO PARA CORTAR, CARNES, 
VEGETALES DUROS Y DE CONSISTENCIA FIRME ASÍ 

COMO FRUTOS SECOS . 
LAS CUCHILLAS PUEDEN SER PERSONALIZABLES EN 

FORMA Y TAMAÑO.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:

CORTE POR CUCHILLA TIPO GUILLOTINA Y 
CENTRÍFUGO.

CARACTERÍSTICAS:
CONSTRUIDA PARA APLICACIÓN ALIMENTICA CON O 

SIN VELOCIDAD VARIABLE SEGÍN SE REQUIERA.



RC-T

CUBICADORA 

REBANADORA CUBICADORA
MODELO RC-T

APLICACIÓN: UTILIZADO PARA CORTAR VEGETALES 
DUROS Y DE CONSISTENCIA FIRME.  

LAS CUCHILLAS PUEDEN SER PERSONALIZABLES EN  
TAMAÑO TAMAÑO DE CUBO DE 3, 8, 10 15 Y 2OMM

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CORTE CENTRÍFUGO.

CARACTERÍSTICAS:
CONSTRUIDA PARA APLICACIÓN ALIMENTICIA.

REBANADORA 
MODELO RC-D

APLICACIÓN: UTILIZADO PARA VEGETALES 
SEMIDUROS Y SUAVES DE CONSISTENCIA FIRME.
CORTE PERONALIZABLE EN EL DISCO DE CUBOS.

REBANA, RAYA Y CUBICA

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CORTE CENTRÍFUGO

CARACTERÍSTICAS:
CONSTRUIDA PARA APLICACIÓN ALIMENTICIA.

RC-D



CORTADORA DE BASTONES DE TUBERCULOS 

REBANADORA 
MODELO RM-P

APLICACIÓN: UTILIZADO PARA CARNES 
FRIAS,  VEGETALES SEMIDUROS Y 
SUAVES DE CONSISTENCIA FIRME.

CORTE PERONALIZABLE EN EL DISCO DE 
CUBOS.

REBANA, RAYA Y CUBICA

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CORTE CENTRÍFUGO.

CARACTERÍSTICAS: VELOCIDAD 
VARIABLE.

CONSTRUIDA PARA APLICACIÓN 
ALIMENTICIA.

CORTADORA  MULTIFUNCIÓN 

REBANADORA 
MODELO RB-T

APLICACIÓN: UTILIZADO PARA 
VEGETALES SEMIDUROS Y SUAVES DE 

CONSISTENCIA FIRME
CORTE PERONALIZABLE EN EL DISCO DE 

CUBOS.

REBANA, Y CORTE RECTANGULAR

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CORTE CENTRÍFUGO.

CARACTERÍSTICAS: VELOCIDAD 
VARIABLE.

CONSTRUIDA PARA APLICACIÓN 
ALIMENTICIA.

RM-P

RB-T



COCCIÓN Y CONSERVACIÓN
PREPARACIÓN

DE
FRUTAS Y VERDURAS

MARMITAS
MARMITAS 

MODELO
APLICACIÓN: UTILIZADO PARA 

COCCIÓN DE ALIMENTOS.

DIFERENTES TAMAÑOS Y MODELOS DE 
ACUERDO A SU NECESIDAD.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CALENTAMIENTO POR GAS, ELÉCTRICO 

O VAPOR,
CON O SIN AGITACIÓN.

CARACTERÍSTICAS: VELOCIDAD DE 
AGITACIÓN VARIABLE OPCIONAL.
CONSTRUIDA PARA APLICACIÓN 

ALIMENTICIA.

CUARTO DE VAPORIZACIÓN 
MODELO CV-LC

APLICACIÓN: UTILIZADO PARA 
COCCIÓN DE ALIMENTOS Y 

ESTERILIZACIÓN.

DIFERENTES TAMAÑOS Y MODELOS DE 
ACUERDO A SU NECESIDAD.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CALENTAMIENTO POR GAS, ELÉCTRICO 

CON CONTROL DE TEMPERATURA.

CARACTERÍSTICAS: 
CONSTRUIDA PARA APLICACIÓN 

ALIMENTICIA.

CUARTO DE VAPORIZACIÓN



CONGELADOR RÁPIDO

CONGELADOR RÁPIDO
MODELO CR-LC

APLICACIÓN: UTILIZADO PARA CONGELAMIENTO DE 
FRUTAS ALIMENTOS DE MANERA RÁPIDA 

AYUDANDO ASÍ A LA CONSERVACIÓN Y 
ESTERILIZACIÓN PARA SU POSTERIOR ALMACENAJE.

DIFERENTES TAMAÑOS Y MODELOS DE ACUERDO A 
SU NECESIDAD BAJA TEMPERATURA HASTA

-45  ⁰C.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO: CONGELACIÓN 
RÁPIDA  NITRONIZADA CON CONTROL DE 

TEMPERATURA.

CARACTERÍSTICAS: 
CONSTRUIDA PARA APLICACIÓN ALIMENTICIA.



DESHIDRATADORES DESHIDRATADORES DE ALIMENTOS.
MODELO DE-C, APLICACIÓN: UTILIZADO EN 
PRODUCCIONES PEQUEÑAS POR LOTE PARA 

DESHIDRATAR FRUTAS, VERDURAS, HOJAS, CARNES, 
FORRAJES

.
DIFERENTES TAMAÑOS Y MODELOS DE ACUERDO A 
SU NECESIDAD CON CONTROL DE TEMPERATURA DE 

20 A 90 ⁰C.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO:
CIRCULACIÓN DE AIRE CALIENTE, CALENTADO POR 

RESISTENCIAS ELÉCTRICAS.

CARACTERÍSTICAS: 
CONSTRUIDA PARA APLICACIÓN ALIMENTICIA.

DE-96

DESHIDRATADORES DE ALIMENTOS
MODELO D-BT

APLICACIÓN: UTILIZADO EN PRODUCCIONES PEQUEÑAS Y 
MEDIANAS  PARA DESHIDRATAR FRUTAS, VERDURAS, 

HOJAS, CARNES, FORRAJES.

DIFERENTES TAMAÑOS Y MODELOS DE ACUERDO A SU 
NECESIDAD CON CONTROL HUMEDAD Y DE TEMPERATURA 

DE 20 A 90  ⁰C.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO: 
CIRCULACIÓN DE AIRE CALIENTE CALENTADO BOMBA 
TÉRMICA  CON ALTA EFICIENCIA CALORÍFICA A BAJO 

COSTO.

D-BT

D-BC

DESHIDRATADORES DE ALIMENTOS.
MODELO D-BC

APLICACIÓN: UTILIZADO EN PRODUCCIONES GRANDES Y MEDIANAS  PARA DESHIDRATAR FRUTAS, 
VERDURAS, HOJAS, FORRAJES.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO: 
TRANSPORTE DE PRODUCTO POR BANDA DENTRO DE CÁMARA DE AIRE CALIENTE, CALENTADO POR 

QUEMADOR DE GAS.



MOLIENDA Y LICUADO
PREPARACIÓN

DE
FRUTAS Y VERDURAS

MOLINO PARA SALSA Y 
MANTENQUILLA DE 

MANÍ

EXTRACTOR DE 
SUMO

DESPULPADOR

MOLINO
PULVERIZADOR

LICUADORA



EMBOLSADO Y LLENADO
PREPARACIÓN

DE
FRUTAS Y VERDURAS

ENSOBRETADORA
LLENADORA DE 

PORRONES

LLENADORA DE 
BOLSAS  Ó 

FRASCOS DE 
LÍQUIDOS 
PASTOSOS LLENADORA DE 

FRASCOS.



LIMPIEZA Y SELECCIÓN
TRATAMIENTO

DE GRANOS Y PRODUCTOS
SECOS

LÍNEA MOVIL DE 
LIMPIEZA Y SELECCIÓN 

FRASCOS.

LIMPIADORA POR 
GRAVEDAD

ENSACADORA

SECADORA

DESPEDRADORA
MOLINO



PELETIZADO
PROCESAMIENTO DE 

BIOMASAS

PELTIZADORA USOS 
GENERALES

PELTIZADORA DE 
MATRIZ ANULAR

PELTIZADORA DE 
ANILLO MUERTO

MINIPLANTA PRODUCTORA 
DE PELETS



PREPARACIÓN DE BIOMASA
PROCESAMIENTO DE 

BIOMASAS

LÍNEA 
PRODUCTORA  DE 

PELETS

PICADORA DE FORRAJE Y 
MOLEDORA DE MAÍZ

PICADORA DE FORRAJE

CHIPEADORA DE RAMAS MOLEDOR DE PACAS



MÁQUINAS Y EQUIPOSVARIOS

SELECCIONADORAS DE 
TAMAÑOS

DESCASCADORA DE NUEZ 
VERDE

MÁQUINA DE DUMPLING 
Y EMPANADAS

SELECTOR DE COLOR

EMPAQUE AL VACÍO

MANIPULACIÓN 
DE CARGA



ELABORACIÓN 
DE PAN

INGENIERÍA Y LÍNEAS 
COMPLETAS

PROCESOS
COMPLETOS

PRODUCCIÓN DE 
PAPAS FRITAS

LÍNEA COMPLETA DE 
TRATAMIENTO DE 

FRUTAS Y VERDURAS





TRATAMIENTO MECÁNICO PARA RETIRO 














